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Strana storia di un aimmi-
grato clandestinogs, Ricerea-
tissimo, ma Introvabile o
quash. S'imborsh o fine 800
da Asti all’ America,

Hiente Fhi, ms lo inseguo-
fe i fan di James Band nella
Manhatian underground: da
anni, L'Americano Cocchi &
il toceo segreto per la prepa-
razione del mitieo cockinil
Vesper Martind, almeno stan-
do a quel che serive Toby
Ceechini sl Mew York T4
mes. L'slrregolares, | bar-
ran & b contendons, Fasen-
dole arrivare sotiobaneoe da
Londra o dalla California.

Oa, 'aperitivo degli asti-
ﬁipni:hur-:a a Mew York con
il passaporto,

L'ha eoneesso

la «Drug ed fo-

ods,  dopo

un‘annosa di-

gputs su name

el etichetta, E

vagli a spiegare che lo battes-
zh cosi Ginlie Cocchi nel
1801, Se s'lepied al sogoo
nmericans ¢ od cnmarican-
e (bitter), non si sa & poco
importa. Fo hul, origini fio-
rentine adottato astigiano, a
inventare quel tonico a base di
Moscato nromatiezato con er-
be e speezie. Da non eonfonide-
re can i cocktail Americana,
miseeln di vermouth rosse, bit-
ter e selz. Gui, cf

sano i florl di ar-

temisin, Tadics

di genzlana,

seorza darancie

amarse, cortec-

eim di china.

Micnte tinture o artifici. Un
anne dl eriposos prima del
COTEELTT0.

Bi fa ancora oggl cost nelle
captimes [ di Coceonsato, un
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Quell’Americano
che piace a New York

Laperitivo astigiano torna negli Usa dopo una lunga disputa

a1
STl A ytana ribotiesza-
to ariviera del Monferratoe
peril so clima mite.

La Cocehi passh di proprie-
t4 @ fime nooi 70, scquisits dol
In famiglia i, & una
minuscola pealts spumantiers
ehe produce attorno a S0 mi-
In bettiglie all'anno. Tre fratel-
1i, Reborto, Giulie & Paole, & il
tenace paph Plere che non
molla. Tra spumanti, Asti
docg & Altn Langa, apbcca an-
che il Barolo chinato. L'Ameri-
ety 0k neanche 20 mila bot-
tiglie, ma sadesso cle guarda
all’ Americs - anmuncia Fober-
to [ - sumenteremo un po-
on la produziones, Megh Sta-
tes, quel galletto bianeo-rosso-
bila impettito in etichetia, sfa-
merd in grigio. Un compro-
esan raggiunto con la «Drag
and Foods per non scimmiok-
tore i colar arericani. Pazien-
£n, tario L' Americans 3 New
York & gib unn leggenda,

A dirla tutts, per Maperiti-
vo astiglano, & un riterno O-
treocenno: il sbitters frequen
tava | lounge bar deghi Annd
&0, «Giulio Cocchi - Flesrdsa il
produttore - esportavn regoe
Inrmente | swoi wini, Amerkea-
1 COTRPPES0T CORSErYIamD an-
corn unn veothia foto del
*patron” sorvidente alla flera
Al New Vork del 1056s. Anche
g cuarava il suo Plemonte, do-
Ve EVEVE una rete di
bar-legquoreric per diffondere
notme ¢ prodotil. 11 ecuores
ern ad Astl, all'angola con piaz-
£a Alfiori. 1! mities bar Cocchi.
Dal 2008, la[EEN d'intesn con
In Saclh e la Vergnano, ha rida-
o husteo al boenle. Ormal era
chinso da annl. Fu riaperto. E
=i rinnova ognl sern il rite del-
faperitive. L'Americane va
servito ghincciate. Una spruz-
zata di selz (o di brut, nella
versione lusso), una fetts
drarancin. Mon & shakern, non

i mizceln, «Shnken, non stie-
reds, angitato, oon mescola-
Lo, et dirla alla Jamees Bond.
M il cimein continua a parlare
nstiinnao.

QOIEE&

prodotte

B I"attuale walurme
dell’Americano, I"aperitive
inventato da Giulio Cocchi
mal 1891, & g gi prodotto
dalle cantine EERE di
Cocoonato, oiia adedis che
guarda all' Armerca=
annuncia Roberto Bava -
aumentaremo un poce la
produzionas

JAMES BOND
Indispensabile

per il cockiail
Vesper Martini
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Eitaglic astampa ad wr oselusive

dgl destimataelo, riprodocibile.




