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MARTINI
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a '|;|n.a|n;|-|: d'ardine & vin!iﬂt. el
radfido del bere miscelato, i bar-

man reinferpretandg i grandi cock- |

tail del passaro com creativitd: bo

chiamano Yclasae with a twist”,
dastica eon aggmunta di un oo specis-
le. S wratra di tail in voga Oletreoceana
ai tempi del Proibizionismo o nell"Ortocen-
to, ora riproposi nel bocaliche contanc: dal
Mt al Sarerac, dall' Aviarion al Mint
Julep, passando per il Blue Blaeer ¢ "0k
Fashioned. Dario Comind, all"avanguardia
nella mixologia molecolare, nel suo ultimo
libra, *“Max & Dnnk ™, editn da Kowalski,
dedica un capirobo al Martini cockrail € va-
rianti, fornendo 100 ricette a tema: un
drink mito avvolto aella leggenda, di cwl

maolri 51 attribuiscono la paternied, la cui |

prima apparizone in pubblico risalircbbe
al 1874, can un Martinez cocktail fatto da
tale Julio Richelieu nela cimadira di Mar-
tinez in California. La versione orsginale
prevedeva 'Ol Tom gin, il verevur dodee (il
dry sard impomaro sobe nel 1896}, il mara-

§ schinoe il Boker's bitteg, secondo il manua-
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Ie di Jerry Thoemas, il pil grande barman di
curtti i rempi. Gughelmo Mirello, conlasua
interpretazione del Martiner, in cui ha in-
wertito ke proporziont di vermut ¢ gin, vako-
nizzands il Tnnqlrl':r:'i}' Tem @ sostinacndos il

vermut con americano Cocchie la Viscio- |

Rata del Cardinale, due ecocllenee del made

inn Traly, ha wineo a Milano la finals italiana
della Reserve World Class di Driages, par-
recipando codl alla finale mondiale di Del

Secondo Salvatore Calabress, “The Mae-
m",‘m:n-gkl p-ii:imp-l,l[t;.r:tihuundtr!:lﬂ-
la $¢ena internazionale, passano dal Fifry di
Londra alla direzicne del Salvarore at Flay-
boy del Playboy Club London, =per rein-
terpeetare un drink classico bisogna cona-
e I:r:r.u.- la ril;-rH.: -m‘ig;inale pér midliti-
carla con qualche tocon personale senza

stravolgerias,

Tea i vintage cock-
tail PN i g il Sa-
2erac, cognac nella pri-
MSELMA VErsiene, o
rye whisky, assenrio o
Herbsaint & Peychaud
Bitters; nasce 4 metd
Ooecento a Mew Or-
lears & il nome demva
dalla compagnia di co-
gnac Sazerac De Forge
¢ Fils di Limoges. [l
Mint Julep (Bowrbon,
foglie di menta, 2oc-
cherd & aoqua, m bic-
chiere dh metallo) inve-
oz ha onigind incerte, A
Foma al Jerry Tlhomas
Project, speakeasy cul
s aoceale sobo con pras-
sword (come al Mease Don't Tell di New

| York o al Montgomery Place & al Nigthjar
| o Landra), vengeno proposti solococktail
hi che eleggerd il “Barrender of che Year™. |
| cockeail emozionales, spiega Anronio Par-

che si rifanmo ai classici. « Didea @ creare un

lapiano, «<con 'mpicgo delle tecriche del-
Ia micesbogia, birter sciroppl & abbinamen-
ti con zuocheri aromatizzat, fiori, frutts,
Trra i pii raprest, | Aviageon (gin, maraschd-
no e succo di limone), farto in onore dei pa-
loti inglesi nel 1916, el'Hanky-Panky, crea-
o el 1925 da Ada Coleman del Savoy di
Londra: vermat, dry gin ¢ Fernet Branca. m
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Grands 34, tel. 02.58101142; Cartbon Hotal Bagilonl, via Sanate §, tel. 338.5723831.
Torina: Smile Trea, plaza della Corsolats 9, tel, 011.52UTETE,

Savona: Cabé del Mar, va Bagilstto 30r, tol. 3388723631,

Alssida: Liguld, passegglata Ding Grolless 32, tal. 0182471841,

Senigallla: Lab, via Ottorne Marml 25, tel. 071 7926859,

Foma: The Jarry Thomas Project, vicods Celiisl 30, tel. 338, 4530031; Bar dall’Hotal
Lecama: vin della Peana 22, tel, 352.9100560; Micca Club, via Pletr Micca 8,

ted, 08.87440079; Salotio 42, plarrs di Plebra 42, tel, 08.6785804,

ischla: Alckhembe, comnse Colenna 133, tel. 051.9815689,
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